Geschmacksrichtungen fiir unsere Torten:

1. Sanddorncreme mit Mandarinen (lactosefrei)
2. Himbeerspezial mit Baumkuchenstiicken
3. Erdbeerlimes und Erdbeerstiicken mit heller Creme (mit Alkohol) (actosefrei)
4. Erdbeermus und Erdbeerstiicken mit heller Creme (lactosefre:)
5. Johannisbeeren und Cassis mit heller Creme (mit Alkohol) (factosefrei)
6. Batida und Ananasstiicken oder Ananasmus mit heller Creme (mit Alkohol)
7. Passionsfrucht und Mangostiicke mit heller Creme (lactosefrei)
8. Holunderbeerenlikér und Aprikosenscheiben mit heller Creme (mit Alkohol) (Jactosefrei)
9. Pfirsichchampagnercreme mit Pfirsichscheiben (mit Alkohol) (factosefrei)
10. Champagnercreme mit Mangostiicke oder Mangomus (mit Alkohol) (Jactosefre;)
11. Limonencreme (lactosefrei)
12. Bella Italia (Sahnecreme mit Fruchtcocktail)
13. Quarkjoghurtcreme mit Obst (nach Wahl)
14. Walnussbiskuit mit Brombeermus und heller Creme (lactosefrer)
15. Zimtcreme mit Apfelmus (lactosefrei)
16. Vogelmilch (russische Spezialitdt) mit Himbeeren und Schokoschicht
17. Latte Macchiattocreme
18. Karamellisierte Walniisse, Schokostreusel, Eierlikor mit heller Creme (mit Alkohol)
19. Nougatcreme mit karamellisierten Niissen
20. Nougatcreme mit Smarties
21. Schokocreme mit Bananen und Bailey" s (mit Alkohol)
22. Schokocreme mit Kirschen
23. Erdbeerstiicke mit weifer Schokocreme
24. Himbeeren o. Erdbeeren mit Mascarponequarkcreme
25. Milchreis mit Beerenmus
26. weiBer Nougat (Montelimar) mit Nusscrisp und Aprikosenpiirre
27. Schokocreme mit Marillenmus
28. Pflaumenmus mit weiBer Schokocreme
29. Schokocreme mit karamellisierten Walniissen
30. Mango Lassi mit Coconut (mit Rindergelatine)
Gerne stellen wir auch Gluten freie oder Vegane Torten fiir sie her.
Sie haben sonstige Unvertrdglichkeiten?
Sprechen sie uns gerne an.
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